
У поттэхтчным капеджы будуць рыхтаваць мйсрабгёлагау

Навучэнцы працуюць у лабараторьи.

МАЛАДЗЕЧНА

Сёлета у Мала- 
дзечансюм дзяр- 
жауным гкштэх- 
жчным каледжы 
з ’явшася лабара- 
торыя аналпыч- 
най, ф1з1чнай i 
калощнай xiMii.

Дзякуючы працы у 
лабараторьи навучэнцы 
атрымаюць першасныя 
навыш анал1тычнага 
кантролю.

Што такое 
глыбокая 
перапрацоука 
збожжа

Як расказала на- 
месшк дырэктара па 
вучэбна-метадычнай 
працы Ала Кароль, 
адкрыццё лабараторьи 
абумоуленае тым, што 
пад Смаляв1чам1 буду- 
ецца Беларуская нацы- 
янальная б1ятэхнала- 
тчная карпарацыя. 3 яе 
спецыял1стам1 каледж 
супрацо5^н1чае ад 2018 
года.

У Маладзечна пры- 
язджала намеснш ге- 
неральнага дырэктара 
карпарацьп Надзея 
Каткавец. Яна зна- 
ёмшася з матэрыяльнай 
базай, вучэбным1 пла
нам! каледжа.

У карпарацьп будуць 
рабщь глыбокую пера-

працоуку збожжа. Гэта 
значыць, з яго атры
маюць камбшармы i 
амшаюслоты.

-  Такой вытворчасщ у 
Беларус1 пакуль няма. 3 
ycix краш на постсавец- 
кай прасторы ёсць тольт 
адзш падобны завод у 
Pacii, -  кажа Ала Кароль.

Для чаго патрэбная 
амшашслата

Ам1нак1слоты -  вельм1 
дарагое рэчыва. Адзш 
кшаграм каштуе каля 
дзесящ тысяч рублёу. 
Вытворчасць заснава- 
ная на жыидядзейнасщ 
бактэрый трэцяга i ча- 
цвертага пакаленняу.

Для чаго патрзб- 
ная амшашслата? 
Кабу аргашзме 
чалавека i жы- 
вёлы не было 
паталогш. Таму яе 
i дадаюць у кам- 
б1корм i некато- 
рыя прадукты.

Вырабляць амша- 
кклоты будуць выпуск- 
Him каледжа, як1я цяпер 
вучацца па спецыяльна- 
сщ «Захаванне i пера
працоука збожжа». Во- 
сенню 2020 года карпа
рацыя пачне працаваць. 
Дзесяць выпускнпсоу 
абяцаюць узяць туды 
майстрам1 у цэх1. У Сма-

ляв1чах для маладых 
спецыял1стау будуюць 
жыллё.

Каго возьмуць 
у каледж на новую 
перспектыуную 
спецыяльнасць

А у каледжы ад на- 
ступнага навучальнага 
года плануюць адкрыць 
новую спецыяльнасць -  
«вытворчасць б1ятэхнала-

гтчнай прадукцьп». База 
установы адпавядае. У 
лабараторыях такое аб- 
сталяванне, што ёсць не 
на кожным харчовым 
прадпрыемстве.

Хапае i педагогау. 
Ёсць каму выкладаць 
харчовую тэхналогйо, 
аутаматызацьпо. У гэтым 
навучальным годзе узял! 
маладога спецыял1ста, 
яш мае спецыяльнасць 
«б1ятэхналопя».

Вытворчасщ б1ятэх- 
налаНчнай прадукцы1 
пакуль вучаць толью у 
дзвюх вышэйшых наву- 
чальных установах -  у 
БДУ i БИТУ. Ад 2020 
года Маладзечанст 
дзяржауны пол1тэх- 
шчны каледж стане пер- 
шай сярэдняй навучаль- 
най установай у Бела- 
pyci, якая будзе даваць 
такую спецыяльнасць. 
Велыии перспектыуную,

дадае намеснш дырэк
тара.

Сярод навучэнцау 
будуць рады бачыць i 
дзя^ат, i хлопцау. 1х 
абяруць па конкурсе па- 
сведчанняу аб базавай 
адукацы1. А у iM  па x iM ii 
трэба мець не менш за 
чатыры балы.
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